
DÎNER DE GALA
COCKTAIL DE BIENVENUE

10 variétés de cocktails et 4 stands culinaires

POISSON
Bar rôti, tartare de langoustines et essence de leurs carapaces

SORBET
Sorbet melon, concombre et gingembre

VIANDE
 Millefeuille d’agneau au brie, viande de bœuf séchée, jus de cuisson et fleurs d’hiver

DESSERT
Mouchoir de chocolat, sorbet cacao et orange

Douceurs de Noël et chocolats 
Raisins porte-bonheur et cotillons

Collation de minuit

BOISSONS
Eaux, boissons sans alcool et bière

VIN BLANC: Blanco Nieva - Verdejo - D.O. Rueda
VIN ROUGE: Fina Villacreces Pruno - D.O. Ribera del Duero

CAVA: Dominio de la Vega Expression Brut Reserva - D.O. Cava
OPEN BAR – SÉLECTION DE GRANDES MARQUES

Ce menu est susceptible de subir des modifications ou des adaptations, tout en préservant la quantité et la qualité des plats. Nous vous prions de nous informer
de toute intolérance et/ou allergie alimentaire au moment de la réservation, afin de pouvoir vous offrir une expérience gastronomique sur mesure.

TVA en vigueur comprise
€



Ce menu est susceptible de subir des modifications ou des adaptations, tout en préservant la quantité et la qualité des plats. Nous vous prions de nous informer
de toute intolérance et/ou allergie alimentaire au moment de la réservation, afin de pouvoir vous offrir une expérience gastronomique sur mesure.
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PREMIER PLAT
Tartare de betterrave rôtie et pomme verte,

soupe de fromage Idiazabal et crumbre de noix

SORBET
Sorbet melon, concombre et gingembre

DEUXIÈME PLAT
 Wellington de champignons et épinards, purée à la truffe

DESSERT
Mouchoir de chocolat, sorbet cacao et orange

Douceurs de Noël et chocolats 
Raisins porte-bonheur et cotillons

Collation de minuit

BOISSONS
Eaux, boissons sans alcool et bière

VIN BLANC: Blanco Nieva - Verdejo - D.O. Rueda
VIN ROUGE: Fina Villacreces Pruno - D.O. Ribera del Duero

CAVA: Dominio de la Vega Expression Brut Reserva - D.O. Cava
OPEN BAR – SÉLECTION DE GRANDES MARQUES

M E N U  V É G É T A R I E N
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ENTRÉES
Mini escalope, œufs de caille,
sauce pomodoro et parmesan

SORBET
Granité à la mandarine

PLAT PRINCIPAL
Filet de bœuf et pommes de terre

DESSERT
Gâteau au fromage et au chocolat

BOISSONS
Eaux, boissons sans alcool

M E N U  E N F A N T




